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e Bourguignon de souche, ori-

ginaire d’une vieille tradition

familiale, trés impliqué sur la
colline de Corton, produit 176 crus dont
la majeure partie gotite bon la Bourgogne
et'Ardéche. Lhomme est vif et souriant,
al'image du corton-grancey, son vin de pré-
dilection : gourmand, harmonieux, droit,
puissant et fin 2 la fois, bien équilibré,
et, comme les vignes de ce vin, d'un age
moyen supérieur a40 ans.

GAULT MILLAU Vous étes tombé dans la bouteille
étant petit ?
LOUIS-FABRICE LATOUR J'ai commencé
adéguster extrémement jeune puisque
je me revois avec mon pére qui, comme on
fait souvent en Bourgogne, trempait son
doigt danslevin et mele posait surles
lévres, pour gotter. C'était comme un
cérémonial familial, une intronisation.
Je faislaméme chose avec mes enfants
pour lesinitier. Mais cest aI'age de 6 ans,
aunanniversaire, quej'ai dégusté mon
premier corton. J'ai toujours pensé quela
consommation raisonnable, puisque cest
Louis-Fabrice Latour ¢ quandméme caque lonvise, avecune
accouturnance jeune et progressive, cest

beaucoup mieux que ce qui se pratique dans

les pays anglo-saxons ot l'alcool est interdit
jusqua 18 ans pour quaprés on senivre

POur un oui ou pour un non, avec exces.

—
Mo D E R N ITE Qu'est-ce que le style des vins Louis Latour ?

L.F.L. On cherche a faire des vins rouges

fins, élégants, pas trop colorés, pas trop

extraits, qui se marient bien avec tous les
types de cuisine. On travaille surla finesse.

Ce noma marque Za Bourgogne Et puis en blanc on aime les vins plus
depuis Z’époque des guerres riches, plus gras, plutot puissants sans étre

L . tropalcoolisés. Car onasouvent tendance
HHPOZGOTHETZTI@S. Homme mOderne d  Atropalcooliserles vins. Dansles deux cas,

on cherche a faire des vins bien équilibrés::

A b . z * 2z .
Za tete d un SOZlde negoce Propnetalre il ne faut pas des vins trop mirs avec des
5 oo . acidités trop basses. D'ailleurs, avecle
ep Ony me, Louis Fab rice Latour est réchauffement climatique il faut réfléchir

aussi président du Syndicat des atout cela, il ne faut pasaller dansles
. . . extrémes.
négociants en vins de Bourgogne.

GM Vous avez 176 références.

Ce n'est pas un obstacle 4 la qualité ?

L.F.L. Je ne trouve pas que lamultiplication
des appellations soitun obstacle ala
qualité. Ce n'est pas ¢ale principal, il faut

LATOUR
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avoir un style maison bien identifi¢, des
gens compétents, il faut aller dansles
villages, voir les propriétaires. Clest
d’ailleurs souvent eux qui nous demandent
denousintéresser aleurs vins en se disant
ques’ilyaune maison de négoce qui
s'intéresse aleurvillage, ce serait une
bonne locomotive pour leur appellation.

GM Quelles sont les grandes évolutions du négoce ?
L.F.L. Le négoce est de plus en plus
propriétaire et les propriétaires se
rapprochent de plus en plus dunégoce.

Iy a une convergence dont le seul intérét
réside dansle fait de faire de bons vins

et deles vendre. Aujourd’hui, ily a moins
d’acrimonie enversle négoce quiln’y en
avaitilyatrenteans.

GM Les « petits » vins se vendent mal

en Bourgogne ?

L.F.L. C'est plus facile de vendre quelques
piéces de bonnemare et d'échezaux que
de pousser derriére les santenays,

les maranges oules marsannays, ce qui
demande plus defforts. C'est pour cela
qu'unnégoce assez fort pourlarégion
est quand méme une chance puisque
nous faisons aussi bien la promotion

des cortons, que nous nous battons pour
les vins de moindre réputation.

Ilne faut pas que la Bourgogne devienne
trop élitiste. Les écarts entre les
appellations régionales, les petits villages
etles grands vins n'ont jamais été aussi
importants et ¢a cestle grand danger
denotre région avec les rendements
excessifs.

SES VINS

CORTON, Chéteau
Corton Grancey 2006

Unvin
de grande classe.
Puissant et magnifi-
quement structuré,
il présente au nez
d'ardents arémes de
fruits rouges, et déja
des notes empyreu-
matiques. En bouche,
des fruits, une bonne
densité et une finale
persistante.

« ON CHERCHE

A FAIRE DES
VINS ROUGES FINS,
ELEGANTS, PAS
TROP COLORES,
PAS TROP
EXTRAITS, QUI
SE MARIENT
BIEN AVEC
TOUS LES TYPES
DE CUISINE »

Cing générations

de Latour réunies ici en un
photomontage. Louis-
Fabrice Latour, tout jeune,
a gauche.

MEURSAULT 1 CRU,
Chéteau de Blagny
2006

Nez de fruits
bien mdrs, avec des
notes de noisette
et de poire. La bouche
est savoureuse avec
une élégante
minéralité. Ony
retrouve les arémes
du nez, un bel
équilibre, de la
rondeur, de la richesse
et une agréable et
longue persistance.

LES DATES

QUI COMPTENT
1797

Naissance de
la maison Louis Latour
1890
Achat du chéteau
de Corton-Grancey,
le vin sur lequel repose
la tradition historique
1931
Aprés le phylloxéra,
I'arriere-grand-pére
al'idée, le premier, de
planter du chardonnay
sur la colline de Corton.
Cela devient I'embleme
dela famille.
1959
Un millésime quia
marqué Louis-Fabrice:
e corton-grancey 1959
I'avraiment bluffe.
29 février 1964
Naissance a Beaune de
Louis-Fabrice Latour.
1999
Louis Latour confie
les rénes de la maison
Latour & Louis-Fabrice
Latour

BROUILLY, Henry Fessy
2009

Ce brouilly est
plein de fraicheur,
avec un nez de fruits
rouges et des notes
florales. En bouche
tout est bien mlr
et capiteux avec
de la concentration
et de la matiére.

Un trés bel équilibre
pour ce vin déja bien
réussi.

GM Quel est votre plus belle réussite ?

L.F.L. Avoir été capable de préserver des
vins d'extréme qualité, avec un trés bel
équilibre, tout en faisant grandir la maison
Latour. Je souhaiterais que dans quelques
années, quand on parle des réussites dela
maison Latour, on évoque le beaujolais.
Moi je suis un vrai fan du beaujolais, ¢ca va
prendre du temps de le valoriser comme
ille mérite, il faut donc quel'on sortela
région delorniére. C'est pour cela quel'on
areprislamaison Henry Fessy en 2008.

GM Quels sont les écueils a éviter en Bourgogne ?
L.F.L. Je crois qu'il ne faut pas montrer une
image trop arrogante de la Bourgogne.
Onn'en est pas 3, restons modeste.

La crise nous a pas mal frappé, alors
n‘augmentons pas trop nos vins sinon
onvase faire allumer parles clients et la
presse. Je dis souvent qu'il ne faut pas
qu'on «la raméne trop » parce quon
aplutét une bonne image.

GM Quand vous ne serez plus 13, qu'aimeriez-vous
que l'on dise de vous ?
L.F.L. Quejai été dansla continuité, carje
m'inscris dans ' ceuvre de mes ancétres,
avec delamodernité, mais aussi un esprit
d’initiative et d'entreprise. Je veux avoir
dirigé un négoce moderne, de propriétaire,
qui a essayé au maximum de faire des bons
vins, qui a essayé d'étre dansle circuit
traditionnel, et qui, en méme temps,
n'apas été quelqu'un de figé. Les Latour
ont bien des défauts mais nous n'avons
jamais été des gens ossifiés.

Propos recueillis par Christophe Casazza
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